Curry - Geschnetzeltes

(The Best)

Im zerlassenen Fett die Putenbruststreifen

anbraten.
Zwiebeln zufuigen, mitdunsten.

Pfeffern und salzen. Mehl, Curry,

Tomatenmark zufugen und kurz

mitschwitzen. Mit der Huhnerbriihe
abloschen und 10 Minuten kocheln lassen.

Cremefraiche einrihren
Als Beilage Reis.

Zutaten fiir 4 Portionen:

1 Tasse Basmatireis
500 g Poulet oder Kalbfleisch,
geschnetzelt

1 EL Butterschmalz
2 Zwiebeln gehackt
2 TL Maizena
2 EL Tomatenmark
2 EL Curry (Pablo-Spezial)
200 ml Huhnerbruhe, heiB

150 g Créme fraiche
Etwas Cocosmilch

Salz, Pfeffer



